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Speisen aus sorgsam ausgewdahlten
Produkten bei einzigartiger Aussicht.

www.malberg-huette.de




Unser Restaurant Malberg Hutte liegt auf
366 m Hohe und bietet eine wunderschone
Aussicht mit herrlichem Panoramablick weit
in das Wiedtal und Uber die Hohen des
vorderen Westerwaldes.

Die ehemalige Skihutte neben der Bergstation
des Malbergliftes sorgt seit 2007 nicht nur fur
optische Hochgenusse - wir verwdhnen Sie
gerne mit unseren leckeren Gerichten
regionalen und saisonalen Ursprungs.

Dabei legen wir groBen Wert auf hochwertige
Produkte. Unsere Lieferanten wahlen wir sehr
Sorgsam aus.

Wir winschen Ihnen genussvolle Stunden
im Restaurant Malberg Hutte auf der Hohe des
Wiedtals, getreu unserem Motto:

Genuss auf héchstem
Niveau beginnt mit besten
Zutaten.

Hier finden Sie unsere
Lieferanten.




Genwssvol durcs, Jatir

Buntes Friihstiicksbuffet:
jeden 2. Sonntag im Monat,
10:00 bis 12:00 Uhr

Ein schoner Sonntag beginnt mit einem tollen Frahstuck!
GenieRen Sie dllerlei warme und kalte Kostlichkeiten auf
dem Malberg. Von Fisch, hausgemachten Salaten bis hin
zu frischem Obstsalat ist alles dabei! AuBerdem vegane
Aufstriche und hausgemachte Marmeladen aus
unserem Shop huehners-genusshandwerk.de
Kaffee, Tee, Sektund Safte sind bereits im Preis inbegriffen!

nur mit Reservierung, 30,00 € p.P.
No-Show 15,00 € p.P.

Von Mai bis Anfang Juni:
Frischer Spargel aus der Region

Die Sonne lacht, draufen wird es wieder angenehm warm
und wir ernten endlich wieder den knackigen Spargel aus
der Region! Verwohnen Sie lhren Gaumen mit Jogis
Spargel-Gerichten. Von klassisch bis Uberraschend!

Fast das ganze Jahr:

Frisches Wild aus der Region
Immer wieder bekommen wir von unseren
Jagern frisches Wild vom Ansitz:

Egal ob Wildschwein, Reh oder Hirsch!

n

Wikner §

Genuss-flandwerk  NIEU: Wild finden Sie in
unserem neuen Online-Shop
auchim Weckglas!

huehners-genusshandwerk.de

Da wir allen unseren Gasten ihr personliches Huttenerlebnis
bereiten madchten, halten wir zwei Genussmaoglichkeiten fur
Sie bereit. Bitte wahlen Sie:

« Die Hiittenkarte (ohne Reservierung)
oder

« Die Hiittenkarte & NaturgenuB-Saisonkarte
(nur mit Reservierung)

Telefon: 026 38-94 67 31 oder
reservierung@malberg-huette.de




Hichste S ermine 2025

24.09.-05.10.2025: 24.12.2025:
Bayrische Schmankerl & Frihsticksbuffet
Hachenburger Festbier 10:00 Uhr bis 13:00 Uhr
Starten Sie die Weihnachtstage feierlich und
1.10.2025: genussvoll mit einem besonderen Feiertags-
Naturgenusspartner - Herbstmenii Fruhstuck am Heiligabend auf dem Malberg.
Apfel and Friends, Beginn: 17:00 Uhr nur mit Kartenvorverkauf, 3990 € p. P.
Ein fruchtig-feines 4-Gang-Menu mit Aperitif und Wein,
Apfel, Wild, Kartoffel, alles was der Herbst so her gibt, Weihnachten@Home
natdrlich gibt es fur Nicht-Wildesser eine Alternative. Wir kochen - Sie feiern gemutlich zu Hause:
Weine vom BIO Weingut Sturm Wahlen Sie aus mehreren weihnachtlichen Gerichten
nur mit Kartenvorverkauf, 99.00€ p.P. Ihr MenU aus und bestellen Sie bis 16.12.24:
reservierung@malberg-huette.de, oder
31.10.2025: telefonisch: 026 38-94 67 31
Whisky Tasting, Beginn: 18:00 Uhr Spateste Abholung auf der Hutte: 24.12.24 bis 14:00 Unhr

Die Menuauswahl finden Sie auf unserer Homepage,

Mit Steffi Klockner von der Birkenhof Brennerei. Facebook und Instagram,

Tauchen Sie ein in die Welt der deutschen Whiskys,
inklusive Whisky - Speisenbegleitung

Am 1.und 2. Weihnachtstag nehmen wir uns Zeit

nur mit Kartenvorverkauf, 79,00 € p. P. . -
urm vorverkau b fiir unsere Familien und haben geschlossen.

08.10. und 15.10.2025:

a Bitte informieren Sie sich liber die [=
Traditioneller Déppe Kooche! Offnungszeiten zwischen den Jahren, £
ab18.00 Uhr auch zum Mitnehmen zusétzliche Termine und neue =

E:I =
nur mit Reservierung Veranstaltungen auf malberg-huette.de

Ab November: 3 - Gang - Ginsemenu

Eine ganze Gans - wie gewohnt - klassisch am Tisch
tranchiert, traditionell begleitet von einem 3-Gang-Menu.

ab 4 Personen, nur auf Vorbestellung, 59,90 € p. P.
Weinbegleitung 26,60 € p.P.
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31.12.2025: Silvester
17:30 - 19:30 Uhr oder 20:00 - 22:00 Uhr
Lassen Sie das alte Jahr lecker und entspannt

ausklingen.
Speisen Sie @ la carte im Restaurant Malberg Hutte.

01.01.2026: Neujahrsbrunch
11:00 bis 14:00 Uhr

Und zack, schonist es da, das neue Jahr! Noch ein
bisschen zu mude, um irgendwas zu organisieren?
Wir leuten das Neujahr mit einem feudalen Buffet mit
Frahstuckskomponenten und warmen Kostlichkeiten
ein. Beginnen Sie den Neujahrsmorgen mit einem
exquisiten Kater-Fruhstuck auf dem Malberg!

nur mit Kartenvorverkauf, 39,90 € p. P.

24.01.2026:

Wandern, Wild und Wein
17:00 Uhr
Fackelwanderung in 5 Gangen um den Malberg

inkl. Wein von unserem Slow Food-Winzer
Gotthard Emmerich

nur mit Kartenvorverkauf, 109,90 € p.P.

14.02.2026: Valentinstag
Aphrodisisches 4-Gang-Menu
Beginn 18:00 Uhr

Mit unserem prickelnden Valentinstagsmenu
verwohnen Sie lhren Partner im romantischen
Kerzenschein und bei Kaminfeuer.

nur mit Kartenvorverkauf, 62,30 p. P, Weinbegleitung 2460 € p. P.

15.02.2026: Valentins-Brunch
10:00 bis 14:00 Uhr

Beginnen Sie den Tag auf dem Malberg mit einem
exquisiten Valentinsbrunch - der perfekte Rahmen,
um gemeinsam Liebe, Genuss und unvergessliche
Momente zu erleben. Das perfekte Geschenk!

nur mit Kartenvorverkauf, 45,00€ p.P.

28.03.2025: Wir begriiBen den Friihling
ab 17:00 Uhr

5-Gang-Menu mit den Weingutern
Gotthard Emmerich und Peter Hohn

nur mit Kartenvorverkauf, 109,90 € p. P.

03.04.- 05.04.2026: Ostern

Fangfrischer Fisch und Lamm aus der Region

Um Tischreservierung wird gebeten!
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10.05.2026: Muttertagsbrunch
10:00 -14:00 Uhr

Ein Tag zu Ehren aller Mamas, Muttis und GroBmditter!
Die perfekte Gelegenheit um lhrer Mama einmal
,Danke” zu sagen! Und was ist ein schoneres Geschenk
als gemeinsam Zeit zu verbringen und sich dabei auch
noch verwodhnen zu lassen?

nur mit Kartenvorverkauf, 4500€ p.P.

14.05.2026: Vatertag

Rippchen St. Louis Cut aus dem Smoker, Haxen,
Flanksteak und Tomahawk Steak

nur mit Reservierung

12.06.2026: Hitten - Barbecue
Beginn: 17:00 Uhr

EinBBQ, so wie WIR uns das vorstellen:
Grillwurst und Nackensteak war gestern,

Wir grillen fur Euch:
Flanksteak, Kachelfleisch, Rippchen und Fisch
aus dem Smoker, Picahna (Tafelspitz) uvm

nur mit Kartenvorverkauf, 65,00 € p. P.inkl. BBQ-Apero

07.07.-217.07.2026: Burgerspezial
Burger, Burger, Burger:

von klassisch Double Cheeseburger, Sloppy Joe und
Smash Burger bis Bao Bun. Lasst Euch Uberraschen
und von Jogis Kreationen verwdhnen!

11.08.2026: I-D6tzchen Tag

11.30 Uhr - 15.00 Uhr gedffnet

Wir &ffnen unser Restaurant Malberg Hutte

fur den ersten Schultag der Kinder.

Entspannen Sie sich nach der ganzen Aufregung!
Wir kochen fur Sie und lhre Lieben.

nur mit Reservierung

12.09.2026: Tapas Olé
Beginn: 17:00 Uhr
GenieRen Sie an einem lauen Sommerabend

spanische Spezidlitaten auf den Hohen des Wiedtals.
Spanisches Tapasbuffet

nur mit Kartenvorverkauf, 45,00 € p.P.

Unsere Offnungszeiten

Montag und Dienstag Ruhetag

Mittwoch, Donnerstag 12:00 bis 20:00 Uhr
Freitag 12:00 bis 22:00 Uhr
Samstag 11:30 bis 22:00 Uhr
Sonntag 11.30 bis 20:00 Uhr
Kiiche

Mittwoch, Donnerstag,

Sonntag 12:00 bis 19:30 Uhr
Freitag, Samstag 12:00 bis 20.30 Uhr

%;E“;”{”” Hiliner
Auhein | Benuss-Handwerk

Der Shop mit feinen Produkten E&I E

fiir Ihre kreative Kiche =%

huehners-genusshandwerk.de



Weitere Events finden Sie unter

www.malberg-huette. de/veranstaltungskalender/

Hoch Uber dem Wiedtal bietet das Restaurant Malberg
Hutte den optimalen Rahmen fUr eine Feier mit
optischem und kulinarischem Hochgenuss.

Egal ob Hochzeit mit freier Trauung, Geburtstag, Firmenfeier
mit Fackelwanderung, Bergsommer-Picknick,

oder Gluhwein am offenen Feuer mit Blick ins Tal:

bei uns wird es unvergesslich - sprechen Sie uns an!

Restaurant Malberg Hutte

Jurgen Huhner
Dorfstr.10,53547 Hausen, Ortsteil Hahnen
Buro: 026 38-1098, Fax: 026 38-66 84

Anfragen & Reservierungen
Telefon: 026 38-94 6731
reservierung@malberg-huette.de

www.malberg-huette.de "y



Hidiner

Genuss-Handwerk

Genuss pur — fiir zu Hause Feine Produkte fiir zu Hause

und zum Verschenken und zum Verschenken:
Feine Produkte kreiert mit Herz Hausgemachte Marmeladen,
und Leidenschaft — inspiriert durch vegane Aufstriche, Tapenaden, Fonds,
die Kiiche Frankreichs, Deutschlands Brishen, Jus und vieles mehr!

und Sudtirols.

...inspiriert vom saisonalen
Angebot unserer regionalen Zutaten!

Vielfaltiger Genuss hat hier sein zu Hause:

Entdecken Sie unsere handgefertigten Produkte aus unserer
Genuss-Manufaktur ab sofort in unserem Shop:

I

huehners-genusshandwerk.de
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Der Shop mit feinen Produkten
fir Ihre kreative Kiiche

Als Mitglied der Slow Food Chef Alliance und Vizepréisident von Eurotoques Deutschland e.V.
ist mir Regionalitit und Qualifit bei meinen Kreationen immens wichtig.

huehners-genusshandwerk.de
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kerstin-lahr-hochkircher.com '

/\ Kestawrant
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Duhast Spal an gutem Service,
liebst es, mit Menschen umzugehen oder arbeitest gern
mit frischen Zutaten?

Beiuns passt alles zusammen:
Arbeite an einem tollen Ort mit netten Menschen.

Wir finden fUr viele Arbeitszeitmodelle
die richtige Losung!

W wnd dehell an:
JurgenHuhner
Telefon: 026 38-94 67 31




